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EMPY Sweet WRAP — Genuss und Produktsicherheit kombinie

'DV '"HXWVFKH ,QVWLWXW |U /HEHQVPLWWHOWHFKQLN LQ 4XDNHQEU*FN ZXUC
EHDXIWUDJW GLH (03< 6ZHHW :5$3V PLNURELRORJLVFK ]X DQDO\WLHUHQ X

15 Stunden-Analyse:

Anforderungen Ergebnis

BWXQGHQ /DJHUXQJ GHU DXIJHWDXWHQ (03 BHZHBW 6ZHHWEBS3VFB|QQHQ QDFKGHP
in der Kuihlung aufgetaut wurden, bei einer

Temperatur bis 25°C bis zu 15 Stunden ohne

nennenswerte Qualitédtseinbul3en gelagert werden.

2.) Die mikrobiologischen Analysen und sensorischen Bewertungen
sollten nach der Lagerung von 15 Stunden einwandfrei sein.

3.) Die Produkte sollten in Bezug auf Sensorik, Einsatz-

méglichkeiten, Produktsicherheit und einfacher Handhabung, 2.) Die mikrobiologischen Analysen waren
ohne Beanstandungen. Die Sensorik, wurde auf einer

Skala von 1-6 mit 5 und 6 (hohe Qualitat) bewertet.

3.) Mit wenig Aufwand vielfalltig als ,snack-to-go“,
SiRspeise und Dessert einzusetzen. Ideal auch fur
»cook-and-chill“-Versorgungssysteme

den hohen Anspriichen unserer Kunden gerecht werden.

Heil3 & kalt ein Hochgenuss!

Gewicht/Stiick Mindesthaltbarkeit "LH (03< 6:((7 :5$3V HLJQHQ VLFK KHUYRUDJHQG I+U GHQ
175 aufgetaut 10 Tagefr{sch 21 Tage als ,Snack to go“ und lassen sich sehr gut im Ofen, Mikrowellengerat,
g bei einer Lagerung unter 7°C in der OVP. Kontaktgrill oder im Toaster erwarmen. Mit Vanillesauce eine leckere
SuRspeise.
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